Productos seleccionados

Gilda tradicional (Bombas, Lagartos y Cohetes de Vallekas).
Morcilla de higado gaditana (Chacinas El Bosque).
Chicharron de Cadiz (Juanjo Lépez).

Sobrasada I.G.P. Mallorca con miel. 7
Cecina de Angus (Selectiun Kurado). 15
Jamoén ibérico de bellota cortado a cuchillo (Ibéricos Maldonado).

Tabla de quesos (Juanjo Gil) 17
Quesos y Besos (Jaén), Cremosito del Zijar (Badajoz),

Appenzeller Etiqueta Negra (Appenzell, Suiza), Taleggio (Piamonte,
Italia), Shorpshire (Reino Unido).

Para ir abriendo boca v

Croquetas de jamén ibérico. “Mejor croqueta de jamén ibérico de 3 (ud)
mundo” Madrid Fusién 2018-2022.

Ensaladilla rusa, ventresca de bonito y regana Don Pelayo.
Tosta de sardina ahumada con pimientos asados a la lefa. 3,5 (ud)
Tosta de anchoa de Santona y mantequilla a la manzanilla pasada. 3,5 (ud)

Huevos rellenos de atun y encurtidos. 2 (ud)

Patatitas fritas con salsa brava tradicional “"Mejores patatas
bravas estilo tradicional” Madrid Fusion 2024.

Tajadas de bacalao fritas al estilo Casa Labra. 7

Torrezno al estilo soriano con mojo verde canario.

Racién

3/ud

10

13

25

24

29

Racion

18

15

12

12

10

Verde que te quiero verde Racion

Tomates cherry, melon cantalupo, hueva de mdjol y straciatella de 15
burrata.

Pimientos verdes asados, cecina de Angus y salsa de yema. 17
Berenjena a la parmesana 2.0 16
Pisto de pastores, huevo poché y sardinas ahumadas. 16

Del mar el mero y de la tierra el carnero Racion
Tartar de corvina en adobo y queso payoyo. 18
Bonito del Norte con tomate, yema de huevo y piparras. 25
Lubina de estero frita entera (700g) 31
Albondigas de ciervo estofadas. 24
Pluma de cerdo ibérico. 24
Chuleta de rubia gallega reposada durante 30-40 dias. 89€/kg
Guarniciones

Pimientos del Padron fritos. 6

Patatas fritas.

Escarola alifiada con vinagreta de mostaza.

Pregunte a nuestro equipo de sala por los fueras de carta que elaboramos cada dia.

Cesta de pan de masa madre 4€.
Precios en euros. IVA incluido.



La Barra

La parte dulce SANTERRA

Flan de leche fresca con chantilly de haba tonka. 1,5

Tarta de queso manchego. 8

Tarta de chocolate con helado de leche fresca. 8

Baba al amontillado, almendras tostadas y helado de tomillo 8 )

limén Buscamos recuperar la barra de siempre, donde mantenemos

el alma cldsica de las tabernas y bares. Aperitivos hechos
al dia, una buena seleccion de chacinas y encurtidos,
recetas caseras de memoria y tradicion...

Siempre regado de cerveza muy fria, vermouths y vinos por copas.
Precios en euros. IVA incluido.

jA compartir y disfrutar!



Generosos

La Riva manzanilla fina Miraflores Baja.
D.O. Sanlicar de Barrameda (Palomino Fino).
Manzanilla Pasada Pastrana.

D.O. Sanlucar de Barrameda (Palomino Fino).
Fino Perdido Sdncez Romate.

D.O. Jerez — Xéres - Sherry (Palomino Fino).
Palo Cortado Cayetano del Pino Solera.
D.O. Jerez — Xéres - Sherry (Palomino Fino).
Amontillado NPU Sanchez Romate.

D.O. Jerez — Xéres - Sherry (Palomino Fino).
Sopla Poniente Oloroso El Alférez.

D.O. Jerez — Xéres - Sherry (Palomino Fino).

Espumosos

Portium.
D.O. Cava (Macabeo, Xarel lo, Parellada, Chardonnay).

Raventds Rosell 2022.

D.O. Cava (Chardonnay, Macabeo, Parellada, Pinot Noir, Xarel lo).

Tantum Ergo Vintage Brut Nature 2018.

D.O. Cava (Chardonnay, Pinot Noir).

Moét & Chandon Grand Vintage Rosé 2015.

A.O.C. Champagne (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier).
Oudiette X Filles Uni Terre 2020.

A.O.C. Champagne (Chardonnay).

Rosados y Naranjas

Como el de antes 2023.

V.T. Castilla — La Mancha (Airen).

Trasantier 2023.

V. T. Castilla — La Mancha (Ojo de liebre, Pifiuelo).
Alltiz 2024.

D.O. Rioja Alavesa (Viura, Tempranillo).

Copa

6,5
10
8,2
13
8,2

16

Copa
7

Copa

4,5
5

5,5

Botella

34

60

57

65

57

68

Botella

35

40

114

120

162

Botella

32

33

34

Blancos

Mengano Blanc 2023.

V.T. Castilla — La Mancha (Sauvignon Blanc).
Abadia de San Quirce 2024.

D.O. Rueda (Verdejo).

Joaquin Rebolledo 2024.

D.O. Valdeorras (Godello).

Blonde Andrea Calek 2022.

Valle del Rédano (Chardonay, Viognier).
Les Algéliers 2023.

Pays d’Oc (Chardonay).

Aloers 2020.

D.O. Penedés (Xarel Io).

Do Ferreiro 2024.

D.O. Rias Baixas (Albarifio).

El Sitio 2022.

D.O.P. Islas Canarias (Malvasia aromadtica).

Tintos
Mengano Noir 2023.

V.T. Castilla — La Mancha (Tempranillo, Bobal, Syrah).

Xenysel 2023.

D.O. Jumilla (Monastrell).

Vifia Caneiro 2021.

D.O. Ribeira Sacra (Mencia).

Terra d’uro 2014.

D.O. Toro (Tinta de Toro).

Vifia Sastre 2022.

D.O. Ribera del Duero (Tempranillo).
Bollolé 2024.

V.T. Castilla-La Mancha (Cencibel).
Malprende 2021.

D.O. Ribera del Duero (Tempranillo).
El Predicador 2022.

D.O. Rioja (Tempranillo, Garnacha).
Domaine Combier 2021.

Valle del Rédano (Syrah).

J’en Veux Encore!!l 2023 (Natural).
Jura (Pinot Noir, Pinot Gris).

Copa

4,5

5,5

Copa

4,5
5
5,5

6

Botella

27

29

33

38

35

36

38

47

Botella

27

31

33

41

43

45

46

60

15

18



Vinos dulces

Sigilo Vendimia Tardia 2018 50cl.
V.T. Castilla — La Mancha (Moravia).

Sopla Poniente Cream Llano Cuello 50cl.
D.O. Montilla Moriles (Pedro Ximénez).

Finca Moncloa 2019 50cl.
V.T. C4diz (Tintina de Rota).

Cuvée 47 37cl.
D.O. Sauternes (Sauvignon Blanc, Sémillon).

La Roncaia 2016 37cl.

D.O.C.G. Colli Orientali del Friuli Picolit (Picolit).

Precios en euros. IVA incluido.

Copa

9

11

15

Botella

43

53

15

46

54

La Barra

SANTERRA

<

Seleccion de vinos

En nuestra barra, el vino se vive con la misma pasién con
la que se escoge, cada vino busca contar una historia y
despertar sentidos. Esta seleccién nace del amor por una
cultura que celebramos con autenticidad y sin miedo a
sorprender.



